
Terrine de fois gras de canard,
toast brioché, chutney de rhubarbe,

en amuse-bouche
-

Feuilleté d’asperges blanches, sauce mousseline aux herbes
-

Médaillon de veau au vin jaune et morilles,
petits pois à la française et pommes Darphin

-
Cervelle de Canuts, perles de vieux balsamique

et pain de campagne
-

Le traditionnel fraisier au coulis de fruits rouges

Prix : 80€/pers. hors boissons

Sur réservation au 04 50 49 61 07
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